
Boissons Fraîches
COCA-COLA 33 CL 5.0

COCA-COLA ZERO 33 CL 5.0 

PERRIER 33 CL 5.0

FEVER-TREE TONIC 25 CL 4.5

FEVER-TREE GINGER 25 CL 4.5

ORANGINA 33 CL 5.0

SIROP À L’EAU 25 CL 2.0

LIMONADE 25 CL 4.0

DIABOLO 25 CL 5.0

JUS DE FRUITS PRESSÉS 6.3 
orange, citron                                   

JUS DE FRUITS 25 CL 5.0  
orange, pomme, ananas

ALAIN MILLIAT 33 CL 6.0   
abricot, tomate, pomme

THÉ GLACÉ MAISON 5.0

CAFÉ GLACÉ 4.5

BE WTR 50 CL 4.0

BE WTR 75 CL 5.0

BE WTR PÉTILLANTE 50 CL 4.5

BE WTR PÉTILLANTE 75 CL 5.5

SUPPLÉMENT SIROP : + 2.0
SUPPLÉMENT SODA : + 2.5

Apéritifs
RICARD 2 CL 3.5

MARTINI Rouge, Blanc 5 CL 5.0

KIR AU CHARDONNAY 14 CL 9.0

KIR ROYAL 14 CL 14.0

AMERICANO MAISON 10 CL 10.0

SUZE 4 CL 4.0

CAMPARI 4 CL 5.0

DEUTZ BRUT CHAMPAGNE 10 CL 12.0

PROSECCO BRUT 14 CL 7.0

Bières
Pression

ALPIRSBACHER 4.0 7.0 
KLOSTERBRÄU 

MARGUERITE IPA 5.0 8.0  

MARGUERITE ABBAYE 6.0 9.0 

CHIMAY DORÉE 33 CL 6.5

MAREDSOUS BLONDE 33 CL 6.0

MAREDSOUS BRUNE 33 CL 6.5

KRIEK MORT SUBITE 33 CL 7.5

CIDRE BRUT BIO 33 CL 6.0
Fils de Pomme

CORONA 33 CL 6.0

HEINEKEN 00 % 33 CL  6.0

BISTROT CHIC
46 RUE PASTEUR, 92150 

SURESNES

 25 cl  50 cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Taxes et service compris. CB minimum de 10 €. Les chèques ne sont plus acceptés.
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Alcools - Accompagnements Sodas : + 2.5 

Gins
TANQUERAY Nº TEN 4 CL 13.0

FAIR X FAMILLE RICHARD 4 CL 9.0

BOMBAY ORIGINAL 4 CL 9.0

CITADELLE 4 CL 9.5

Vodkas 
NUAGE VODKA 4 CL 8.0

ABSOLUT 4 CL 8.5

MAMONT 4 CL 12.0

BELVEDERE 4 CL 13.0

Rhums
SAINT JAMES ROYAL 4 CL 8.0

BACARDI CARTA BLANCA 4 CL 8.5

BOTRAN 15 ans Reserva 4 CL 10.0

DIPLOMÀTICO 4 CL 11.0
Reserva Exclusiva

HSE - TRÈS VIEUX 13.0
Port Cask  Finish VSOP 4 CL

FLACON DE LA PATRONNE 4 CL 11.0                      

Tequila  
OLMECA ALTOS PLATA 4 CL 10.0

Whiskies
J&B 4 CL 8.0

CHIVAS REGAL 12 ans 4 CL 12.0

LAGAVULIN 8 ans 4 CL 15.0

JACK DANIEL’S OLD No.7 4 CL 9.0

NIKKA DAYS 4 CL 12.0

TOGOUCHI 4 CL 13.0

Cognacs
CAMUS VS 4 CL 11.0

Armagnac
BAS-ARMAGNAC 4 CL  13.0                                                                        
Château de Laubade - Signature 

Calvados
COQUEREL - VS 4 CL 10.0

Eaux-de-vie  
G. MICLO – POIRE WILLIAMS 10.0
Grande Réserve 4 CL

G. MICLO – MIRABELLE 11.0
Grande Réserve 4 cl

LA VIEILLE PRUNE 12.0
DE SOUILLAC 4 CL

GRAPPA 8.0
Cristiani – Fonteviva 4 cl

FRAMBOISE Massenez 4 CL 12.0

Liqueurs
MAMMA MIA ! 9.0
LIMONCELLO 4 CL

ADRIATICO – AMARETTO 4 CL 8.0

COINTREAU 4 CL 9.0

PEPPER MENTHE 4 CL 8.0

SAPINETTE MARGUET- 9.5 
CHAMPREUX 4 CL     

MENTHE PASTILLE 8.0
GIFFARD 4 CL

NOCES ROYALES 4 CL 10.0

ABSINTHE 2 CL 15.0
La Fée Marguet-Champreux

CHARTREUSE 4 CL 14.0

Vins Rouges
Vallée du Rhône
CROZES-HERMITAGE – DELAS 11.0 16.0 45.0
Syrah intense, aux notes poivrées et de fort caractère.
(Sulfites)

SAINT-JOSEPH  12.0 17.0 55.0
FRANÇOIS DE TOURNON – DELAS
Syrah puissante et épicée, aux arômes de fruits noirs intenses.
(Sulfites)

CÔTE-RÔTIE – MADINIÈRE – YVES CUILLERON - - 110.0
Syrah élégante, fruitée et poivrée, avec une belle finesse.
(Sulfites)

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE - -  89.0
CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES – OGIER
Vin ample et raffiné, mêlant fruits noirs mûrs, épice
 douces et notes de garrigue.
(Sulfites)

Bordeaux
CONNÉTABLE TALBOT – SAINT-JULIEN - - 89.0
CHÂTEAU TALBOT
Vin structuré, aux notes de fruits rouges mûrs, cassis, vanille et réglisse.
(Sulfites)

MOULIS-EN-MÉDOC – CHÂTEAU MAUCAILLOU - - 75.0
Bordeaux raffiné, aux arômes de fruits noirs, légèrement épicé,
avec une belle structure.

(Sulfites, HVE) 

Languedoc
L’ORPHÉE – MAS FOULAQUIER  7.0 12.5 35.0
Pic Saint-Loup, aux notes de fruits noirs mûrs, d’épices et de garrigue.
(Sulfites)

Vins Rosés
Provence
UP-ULTIMATE PROVENCE 9.0 14.0 39.0
Côtes de Provence, rosé frais, minéral et moderne. Notes d’agrumes.
(Sulfites)

SOURCE - ROSEBLOOD - CHÂTEAU D’ESTOUBLON 7.0 12.5 35.0
Rosé pâle, aux notes de pêche et fruits rouges, frais et délicatement minéral.
(Sulfites)

 14 cl  21 cl  75 cl



Vallée du Rhône
HERMITAGE  - - 100.0
DOMAINE DES TOURETTES – DELAS
Grand blanc puissant et élégant, aux notes d’abricot, de miel
et de fleurs blanches.
(Sulfites)

CONDRIEU – LA GALOPINE – DELAS - - 95.0
Grand blanc riche et élégant, aux arômes d’abricot et de miel.
(Sulfites)

États-Unis - Californie
LENWOOD CHARDONNAY 6.0 11.0 27.0
Vin sec et gourmand, aux notes de fruits blancs avec
une légère touche beurrée.
(Sulfites)

Vins Rouges
Beaujolais
BEAUJOLAIS - JEAN – J. LORON  8.0 13.0 32.0
Beaujolais-Villages délicat, aux arômes de fruits rouges frais.
(Sulfites)

Bourgogne
BOURGOGNE DU CHÂTEAU 11.0 16.0 52.0
CHÂTEAU DE MEURSAULT 
Pinot Noir léger et élégant, aux tanins fins et à la belle fraîcheur.
(Sulfites, Bio)

MARSANNAY – CHÂTEAU DE MARSANNAY - - 72.0
Bourgogne fin et vibrant, aux arômes de fruits rouges éclatants.
(Sulfites, Bio)

POMMARD – CLOS DE LA PLATIÈRE  - - 115.0
CHÂTEAU DE MEURSAULT
Grand Bourgogne de caractère, intense, aux notes de
fruits noirs et d’épices.
(Sulfites, Bio)

ALOXE-CORTON 1ER CRU – LOUIS LATOUR - - 115.0
Bourgogne structuré et élégant, aux arômes de fruits noirs,
notes épicées et légèrement boisées.
(Sulfites)

Vallée du Rhône
LE TEMPS EST VENU – STÉPHANE OGIER 8.0 11.0  31.0
Côtes du Rhône généreux, aux notes de fruits mûrs et d’épices douces.
(Sulfites)

Petit Déjeuner
UNE BOISSON CHAUDE AU CHOIX 9.5
Café, café, crème, chocolat ou thé
supplément cappuccino : +2 €

+ Un jus de fruit

+ Un croissant ou une tartine beurre-confiture

CROISSANT 2.5

UNE TARTINE BEURRE-CONFITURE 2.8

Boissons Chaudes
EXPRESSO, ALLONGÉ, DÉCAFÉINÉ 2.6
Perle noire 100 % arabiaca                    

NOISETTE, DÉCAFÉINÉ NOISETTE 2.7

DOUBLE EXPRESSO 4.5

CAFÉ CRÈME 4.5

LAIT CHAUD 3.0

CHOCOLAT CHAUD 5.0

CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS 6.0

CAPPUCCINO 6.0

THÉS LES GRANDS CLASSIQUES BIO 4.5
thé noir, thé vert, rooibos, tisanes

MATCHA LATTE 5.5

 14 cl  21 cl  75 cl

 14 cl  21  cl  75 cl



Cocktails
MARGARITA 9 CL 13.0
TEQUILA, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON VERT.

Acidulée et ensoleillée.

OLD FASHIONED 6 CL 14.0
BOURBON, SUCRE, ANGOSTURA, ZESTE D’ORANGE.

Intemporel, boisé et structuré.

ESPRESSO MARTINI 5 CL 14.0
VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ, ESPRESSO.

Gourmand, énergisant, avec une belle mousse.

LES JOLIS SPRITZ 18 CL 12.0
APERITIVO/ FLEUR DE SUREAU / LIMONCELLO / CALVA , PROSECCO, EAU 

PÉTILLANTE.

Des bulles, de la fraîcheur et une touche d’amertume.

LES JOLIS MULES 15 CL 12.0
VODKA / GIN / RHUM AMBRÉ / VIRGIN GINGER BEER, CITRON VERT, MENTHE.

L’équilibre parfait entre fraîcheur, piquant et vivacité.

LES JOLIS TONICS 18 CL 12.0
CALVADOS / VODKA / GIN TONIC, RONDELLE DE CITRON.

Les incontournables avec une touche de fraîcheur.

LE ROUGE DÉSIR 15 CL 14.0
VODKA, PURÉE DE FRUITS ROUGES, CITRON VERT, SIROP DE VANILLE

Une caresse fruitée, douce et désinvolte.

LE BUCHERON 15 CL 14.0
SAPINETTE, LIMONADE, JUS DE CITRON

Fraîcheur vive, fine amertume et notes végétales.

Mocktails
VIRGIN SPRITZ  10.0 
APERITIVO VIBRANTE, EAU PÉTILLANTE.

Des bulles, de la fraicheur et une touche d’amertume.

VIRGIN MULE 10.0
GINGER BEER, CITRON VERT, MENTHE

Des bulles, de la fraicheur et une touche d’amertume.

VIRGIN TONIC 11.0
TONIC, GIN SANS ALCOOL, RONDELLE CITRON

Distillat botanique sans alcool, tonic.

SWEET AFFAIR 10.0 
PURÉE DE FRUITS ROUGES, CITRON, JUS D’ANANAS, FEUILLE DE MENTHE.

Fruité, acidulé, un brin provocant.

Vins Blancs
Bourgogne
CHABLIS – GAUTHERON 10.0 15.0 48.0
Chardonnay minéral, notes de citron, pomme verte
et fleurs blanches.
(Sulfites)

MERCUREY VIEILLES VIGNES – LOUIS MAX - - 68.0
Chardonnay ample et élégant, aux arômes de fruits blancs,
avec une belle fraîcheur.
(Sulfites, Bio)

MEURSAULT DU CHÂTEAU  - - 125.0
CHÂTEAU DE MEURSAULT
Grand blanc de Bourgogne, ample et élégant, avec une belle longueur.
(Sulfites, Bio)

Val de Loire
MENETOU-SALON 7.0 12.0 32.0
DOMAINE JOSEPH MELLOT 
Sauvignon blanc élégant et floral, offrant un bel équilibre
entre vivacité et rondeur.
(Sulfites)

Provence
LICORNE – ASPRAS 8.0  13.0 39.0
Blanc ample et raffiné, aux notes de noisette et de vanille,
avec une belle fraîcheur.
(Sulfites, Bio)

Sud-Ouest
CÔTES DE MONTRAVEL  8.0 13.0 35.0
CHÂTEAU LAULERIE
Vin moelleux, gourmand, aux arômes de fruits mûrs et de miel.
(Sulfites)

Corse
VINCENTI PATRIMONIO 11.5 15.5 55.0
Blanc rond et frais, aux notes d’agrumes et légères touches boisées.
(Sulfites, Bio)

Vallée du Rhône
GRAND ARDÈCHE CHARDONNAY  9.0 14.0 37.0
LOUIS LATOUR
Chardonnay rond et élégant, aux notes de fruits mûrs
et légère touche boisée.
(Sulfites)

BELLERUCHE – CHAPOUTIER 7.0 12.0  29.0
Blanc du Rhône rond et gourmand, aux arômes de
fruits blancs et de fleurs.
(Sulfites)

 14 cl  21 cl  75 cl



Cocktails
MARGARITA 9 CL 13.0
TEQUILA, TRIPLE SEC, JUS DE CITRON VERT.

Acidulée et ensoleillée.

OLD FASHIONED 6 CL 14.0
BOURBON, SUCRE, ANGOSTURA, ZESTE D’ORANGE.

Intemporel, boisé et structuré.

ESPRESSO MARTINI 5 CL 14.0
VODKA, LIQUEUR DE CAFÉ, ESPRESSO.

Gourmand, énergisant, avec une belle mousse.

LES JOLIS SPRITZ 18 CL 12.0
APERITIVO/ FLEUR DE SUREAU / LIMONCELLO / CALVA , PROSECCO, EAU 

PÉTILLANTE.

Des bulles, de la fraîcheur et une touche d’amertume.

LES JOLIS MULES 15 CL 12.0
VODKA / GIN / RHUM AMBRÉ / VIRGIN GINGER BEER, CITRON VERT, MENTHE.

L’équilibre parfait entre fraîcheur, piquant et vivacité.

LES JOLIS TONICS 18 CL 12.0
CALVADOS / VODKA / GIN TONIC, RONDELLE DE CITRON.

Les incontournables avec une touche de fraîcheur.

LE ROUGE DÉSIR 15 CL 14.0
VODKA, PURÉE DE FRUITS ROUGES, CITRON VERT, SIROP DE VANILLE

Une caresse fruitée, douce et désinvolte.

LE BUCHERON 15 CL 14.0
SAPINETTE, LIMONADE, JUS DE CITRON

Fraîcheur vive, fine amertume et notes végétales.

Mocktails
VIRGIN SPRITZ  10.0 
APERITIVO VIBRANTE, EAU PÉTILLANTE.

Des bulles, de la fraicheur et une touche d’amertume.

VIRGIN MULE 10.0
GINGER BEER, CITRON VERT, MENTHE

Des bulles, de la fraicheur et une touche d’amertume.

VIRGIN TONIC 11.0
TONIC, GIN SANS ALCOOL, RONDELLE CITRON

Distillat botanique sans alcool, tonic.

SWEET AFFAIR 10.0 
PURÉE DE FRUITS ROUGES, CITRON, JUS D’ANANAS, FEUILLE DE MENTHE.

Fruité, acidulé, un brin provocant.

Vins Blancs
Bourgogne
CHABLIS – GAUTHERON 10.0 15.0 48.0
Chardonnay minéral, notes de citron, pomme verte
et fleurs blanches.
(Sulfites)

MERCUREY VIEILLES VIGNES – LOUIS MAX - - 68.0
Chardonnay ample et élégant, aux arômes de fruits blancs,
avec une belle fraîcheur.
(Sulfites, Bio)

MEURSAULT DU CHÂTEAU  - - 125.0
CHÂTEAU DE MEURSAULT
Grand blanc de Bourgogne, ample et élégant, avec une belle longueur.
(Sulfites, Bio)

Val de Loire
MENETOU-SALON 7.0 12.0 32.0
DOMAINE JOSEPH MELLOT 
Sauvignon blanc élégant et floral, offrant un bel équilibre
entre vivacité et rondeur.
(Sulfites)

Provence
LICORNE – ASPRAS 8.0  13.0 39.0
Blanc ample et raffiné, aux notes de noisette et de vanille,
avec une belle fraîcheur.
(Sulfites, Bio)

Sud-Ouest
CÔTES DE MONTRAVEL  8.0 13.0 35.0
CHÂTEAU LAULERIE
Vin moelleux, gourmand, aux arômes de fruits mûrs et de miel.
(Sulfites)

Corse
VINCENTI PATRIMONIO 11.5 15.5 55.0
Blanc rond et frais, aux notes d’agrumes et légères touches boisées.
(Sulfites, Bio)

Vallée du Rhône
GRAND ARDÈCHE CHARDONNAY  9.0 14.0 37.0
LOUIS LATOUR
Chardonnay rond et élégant, aux notes de fruits mûrs
et légère touche boisée.
(Sulfites)

BELLERUCHE – CHAPOUTIER 7.0 12.0  29.0
Blanc du Rhône rond et gourmand, aux arômes de
fruits blancs et de fleurs.
(Sulfites)

 14 cl  21 cl  75 cl



Vallée du Rhône
HERMITAGE  - - 100.0
DOMAINE DES TOURETTES – DELAS
Grand blanc puissant et élégant, aux notes d’abricot, de miel
et de fleurs blanches.
(Sulfites)

CONDRIEU – LA GALOPINE – DELAS - - 95.0
Grand blanc riche et élégant, aux arômes d’abricot et de miel.
(Sulfites)

États-Unis - Californie
LENWOOD CHARDONNAY 6.0 11.0 27.0
Vin sec et gourmand, aux notes de fruits blancs avec
une légère touche beurrée.
(Sulfites)

Vins Rouges
Beaujolais
BEAUJOLAIS - JEAN – J. LORON  8.0 13.0 32.0
Beaujolais-Villages délicat, aux arômes de fruits rouges frais.
(Sulfites)

Bourgogne
BOURGOGNE DU CHÂTEAU 11.0 16.0 52.0
CHÂTEAU DE MEURSAULT 
Pinot Noir léger et élégant, aux tanins fins et à la belle fraîcheur.
(Sulfites, Bio)

MARSANNAY – CHÂTEAU DE MARSANNAY - - 72.0
Bourgogne fin et vibrant, aux arômes de fruits rouges éclatants.
(Sulfites, Bio)

POMMARD – CLOS DE LA PLATIÈRE  - - 115.0
CHÂTEAU DE MEURSAULT
Grand Bourgogne de caractère, intense, aux notes de
fruits noirs et d’épices.
(Sulfites, Bio)

ALOXE-CORTON 1ER CRU – LOUIS LATOUR - - 115.0
Bourgogne structuré et élégant, aux arômes de fruits noirs,
notes épicées et légèrement boisées.
(Sulfites)

Vallée du Rhône
LE TEMPS EST VENU – STÉPHANE OGIER 8.0 11.0  31.0
Côtes du Rhône généreux, aux notes de fruits mûrs et d’épices douces.
(Sulfites)

Petit Déjeuner
UNE BOISSON CHAUDE AU CHOIX 9.5
Café, café, crème, chocolat ou thé
supplément cappuccino : +2 €

+ Un jus de fruit

+ Un croissant ou une tartine beurre-confiture

CROISSANT 2.5

UNE TARTINE BEURRE-CONFITURE 2.8

Boissons Chaudes
EXPRESSO, ALLONGÉ, DÉCAFÉINÉ 2.6
Perle noire 100 % arabiaca                    

NOISETTE, DÉCAFÉINÉ NOISETTE 2.7

DOUBLE EXPRESSO 4.5

CAFÉ CRÈME 4.5

LAIT CHAUD 3.0

CHOCOLAT CHAUD 5.0

CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS 6.0

CAPPUCCINO 6.0

THÉS LES GRANDS CLASSIQUES BIO 4.5
thé noir, thé vert, rooibos, tisanes

MATCHA LATTE 5.5

 14 cl  21 cl  75 cl

 14 cl  21  cl  75 cl



Alcools - Accompagnements Sodas : + 2.5 

Gins
TANQUERAY Nº TEN 4 CL 13.0

FAIR X FAMILLE RICHARD 4 CL 9.0

BOMBAY ORIGINAL 4 CL 9.0

CITADELLE 4 CL 9.5

Vodkas 
NUAGE VODKA 4 CL 8.0

ABSOLUT 4 CL 8.5

MAMONT 4 CL 12.0

BELVEDERE 4 CL 13.0

Rhums
SAINT JAMES ROYAL 4 CL 8.0

BACARDI CARTA BLANCA 4 CL 8.5

BOTRAN 15 ans Reserva 4 CL 10.0

DIPLOMÀTICO 4 CL 11.0
Reserva Exclusiva

HSE - TRÈS VIEUX 13.0
Port Cask  Finish VSOP 4 CL

FLACON DE LA PATRONNE 4 CL 11.0                      

Tequila  
OLMECA ALTOS PLATA 4 CL 10.0

Whiskies
J&B 4 CL 8.0

CHIVAS REGAL 12 ans 4 CL 12.0

LAGAVULIN 8 ans 4 CL 15.0

JACK DANIEL’S OLD No.7 4 CL 9.0

NIKKA DAYS 4 CL 12.0

TOGOUCHI 4 CL 13.0

Cognacs
CAMUS VS 4 CL 11.0

Armagnac
BAS-ARMAGNAC 4 CL  13.0                                                                        
Château de Laubade - Signature 

Calvados
COQUEREL - VS 4 CL 10.0

Eaux-de-vie  
G. MICLO – POIRE WILLIAMS 10.0
Grande Réserve 4 CL

G. MICLO – MIRABELLE 11.0
Grande Réserve 4 cl

LA VIEILLE PRUNE 12.0
DE SOUILLAC 4 CL

GRAPPA 8.0
Cristiani – Fonteviva 4 cl

FRAMBOISE Massenez 4 CL 12.0

Liqueurs
MAMMA MIA ! 9.0
LIMONCELLO 4 CL

ADRIATICO – AMARETTO 4 CL 8.0

COINTREAU 4 CL 9.0

PEPPER MENTHE 4 CL 8.0

SAPINETTE MARGUET- 9.5 
CHAMPREUX 4 CL     

MENTHE PASTILLE 8.0
GIFFARD 4 CL

NOCES ROYALES 4 CL 10.0

ABSINTHE 2 CL 15.0
La Fée Marguet-Champreux

CHARTREUSE 4 CL 14.0

Vins Rouges
Vallée du Rhône
CROZES-HERMITAGE – DELAS 11.0 16.0 45.0
Syrah intense, aux notes poivrées et de fort caractère.
(Sulfites)

SAINT-JOSEPH  12.0 17.0 55.0
FRANÇOIS DE TOURNON – DELAS
Syrah puissante et épicée, aux arômes de fruits noirs intenses.
(Sulfites)

CÔTE-RÔTIE – MADINIÈRE – YVES CUILLERON - - 110.0
Syrah élégante, fruitée et poivrée, avec une belle finesse.
(Sulfites)

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE - -  89.0
CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES – OGIER
Vin ample et raffiné, mêlant fruits noirs mûrs, épice
 douces et notes de garrigue.
(Sulfites)

Bordeaux
CONNÉTABLE TALBOT – SAINT-JULIEN - - 89.0
CHÂTEAU TALBOT
Vin structuré, aux notes de fruits rouges mûrs, cassis, vanille et réglisse.
(Sulfites)

MOULIS-EN-MÉDOC – CHÂTEAU MAUCAILLOU - - 75.0
Bordeaux raffiné, aux arômes de fruits noirs, légèrement épicé,
avec une belle structure.

(Sulfites, HVE) 

Languedoc
L’ORPHÉE – MAS FOULAQUIER  7.0 12.5 35.0
Pic Saint-Loup, aux notes de fruits noirs mûrs, d’épices et de garrigue.
(Sulfites)

Vins Rosés
Provence
UP-ULTIMATE PROVENCE 9.0 14.0 39.0
Côtes de Provence, rosé frais, minéral et moderne. Notes d’agrumes.
(Sulfites)

SOURCE - ROSEBLOOD - CHÂTEAU D’ESTOUBLON 7.0 12.5 35.0
Rosé pâle, aux notes de pêche et fruits rouges, frais et délicatement minéral.
(Sulfites)

 14 cl  21 cl  75 cl



Boissons Fraîches
COCA-COLA 33 CL 5.0

COCA-COLA ZERO 33 CL 5.0 

PERRIER 33 CL 5.0

FEVER-TREE TONIC 25 CL 4.5

FEVER-TREE GINGER 25 CL 4.5

ORANGINA 33 CL 5.0

SIROP À L’EAU 25 CL 2.0

LIMONADE 25 CL 4.0

DIABOLO 25 CL 5.0

JUS DE FRUITS PRESSÉS 6.3 
orange, citron                                   

JUS DE FRUITS 25 CL 5.0  
orange, pomme, ananas

ALAIN MILLIAT 33 CL 6.0   
abricot, tomate, pomme

THÉ GLACÉ MAISON 5.0

CAFÉ GLACÉ 4.5

BE WTR 50 CL 4.0

BE WTR 75 CL 5.0

BE WTR PÉTILLANTE 50 CL 4.5

BE WTR PÉTILLANTE 75 CL 5.5

SUPPLÉMENT SIROP : + 2.0
SUPPLÉMENT SODA : + 2.5

Apéritifs
RICARD 2 CL 3.5

MARTINI Rouge, Blanc 5 CL 5.0

KIR AU CHARDONNAY 14 CL 9.0

KIR ROYAL 14 CL 14.0

AMERICANO MAISON 10 CL 10.0

SUZE 4 CL 4.0

CAMPARI 4 CL 5.0

DEUTZ BRUT CHAMPAGNE 10 CL 12.0

PROSECCO BRUT 14 CL 7.0

Bières
Pression

ALPIRSBACHER 4.0 7.0 
KLOSTERBRÄU 

MARGUERITE IPA 5.0 8.0  

MARGUERITE ABBAYE 6.0 9.0 

CHIMAY DORÉE 33 CL 6.5

MAREDSOUS BLONDE 33 CL 6.0

MAREDSOUS BRUNE 33 CL 6.5

KRIEK MORT SUBITE 33 CL 7.5

CIDRE BRUT BIO 33 CL 6.0
Fils de Pomme

CORONA 33 CL 6.0

HEINEKEN 00 % 33 CL  6.0

BISTROT CHIC
46 RUE PASTEUR, 92150 

SURESNES

 25 cl  50 cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Taxes et service compris. CB minimum de 10 €. Les chèques ne sont plus acceptés.
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