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“ La simplicité devient élégance  
quand elle est faite avec le cœur “
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Taxes et service compris. CB minimum de 10 €. Les chèques ne sont plus acceptés.

Vins Rosés

Provence
UP - ULTIMATE PROVENCE  9.0 14.0 39.0
Côtes de Provence, roés frais, minéral et moderne. Notes d’agrumes.  (Sulfites)

SOURCE - ROSEBLOOD - CHÂTEAU D’ESTOUBLON  7.0 12.5 35.0
Rosé pâle, aux notes de pêche et fruits rouges, frais et délicatement minéral.  (Sulfites)

 14 cl 21 cl 75 cl



Mise en Bouche
L’ŒUF MAYONNAISE 8.0
… selon l’humeur du chef, oignons frits, pickles de légumes, mesclun.
CONSEIL VIN : MENETOU-SALON – Domaine Joseph Mellot.
ALLERGÈNES : oeufs, moutarde, sulfites.

CRUDO DE POISSON DU MOMENT (Selon les saisons)       12.5
Vierge de légumes, vinaigre de Kalamansi , huile d’olive, pickles de légumes.
CONSEIL VIN : CHABLIS – Gauthéron.
ALLERGÈNES : poisson, moutarde, sulfites.

TERRINE DE CAMPAGNE AU COUTEAU 9.5
Accompagnée de pickles croquants & moutarde douce.
CONSEIL VIN : Jean – Beaujolais-Villages – J. Loron.
ALLERGÈNES : lait, oeuf, moutarde, sulfites.

LE GASPACHO  9.5
Du moment évolutif au fil des produits du marché.
CONSEIL VIN : BELLERUCHE – Chapoutier. 
ALLERGÈNES : Céleri, sulfites, moutarde, gluten. 

LES ESCARGOTS (De la Maison de l’escargOt) 13.0 / 22.0
Par 6 ou par 12
CONSEIL VIN : Grand Ardèche Chardonnay – Louis Latour 
ALLERGÈNES : mollusques, lait.

Vins Rouges
Beaujolais
BEAUJOLAIS - JEAN – J. LORON  8.0 13.0 32.0
Beaujolais-Villages délicat, aux arômes de fruits rouges frais.  (Sulfites)

Bourgogne
BOURGOGNE DU CHÂTEAU - CHÂTEAU DE MEURSAULT 11.0 16.0 52.0
Pinot Noir léger et élégant, aux tanins fins et à la belle fraîcheur. (Sulfites, Bio)

MARSANNAY – CHÂTEAU DE MARSANNAY - - 72.0
Bourgogne fin et vibrant, aux arômes de fruits rouges éclatants. (Sulfites, Bio)

POMMARD – CLOS DE LA PLATIÈRE - CHÂTEAU DE MEURSAULT - - 115.0
Grand Bourgogne de caractère, intense, aux notes de fruits noirs et d’épices. (Sulfites, Bio)

ALOXE-CORTON 1ER CRU – LOUIS LATOUR - - 115.0
Bourgogne structuré et élégant, aux arômes de fruits noirs, notes épicées et légèrement boisées.
(Sulfites)

Vallée du Rhône
LE TEMPS EST VENU – STÉPHANE OGIER 8.0 11.0  31.0
Côtes du Rhône généreux, aux notes de fruits mûrs et d’épices douces. (Sulfites)

CROZES-HERMITAGE – DELAS 11.0 16.0 45.0
Syrah intense, aux notes poivrées et de fort caractère. (Sulfites)

SAINT-JOSEPH - FRANÇOIS DE TOURNON – DELAS 12.0 17.0 55.0
Syrah puissante et épicée, aux arômes de fruits noirs intenses. (Sulfites)

CÔTE-RÔTIE – MADINIÈRE – YVES CUILLERON - - 110.0
Syrah élégante, fruitée et poivrée, avec une belle finesse. (Sulfites)

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE- CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES – OGIER - -  89.0
Vin ample et raffiné, mêlant fruits noirs mûrs, épice  douces et notes de garrigue. (Sulfites)

Bordeaux
CONNÉTABLE TALBOT – SAINT-JULIEN - CHÂTEAU TALBOT - - 89.0
Vin structuré, aux notes de fruits rouges mûrs, cassis, vanille et réglisse. (Sulfites)

MOULIS-EN-MÉDOC – CHÂTEAU MAUCAILLOU - - 75.0
Bordeaux raffiné, aux arômes de fruits noirs, légèrement épicé, avec une belle structure. (Sulfites, HVE) 

Languedoc
L’ORPHÉE – MAS FOULAQUIER  7.0 12.5 35.0
Pic Saint-Loup, aux notes de fruits noirs mûrs, d’épices et de garrigue. (Sulfites)

 14 cl 21 cl 75 cl



Plat de Résistance
LE BŒUF 22.5
Onglet sauce au poivre, purée de pommes de terre onctueuse.
CONSEIL VIN : L’orphée - Mas FOULAQUIER - Pic Saint-Loup
ALLERGÈNES : lait, sulfites, moutarde.

LE BURGER CHAROLAIS 20.5
Buns de boulanger, Comté gratiné, pickles, sauce secrète, oignons confits, 
frites et mesclun.
CONSEIL VIN : Côtes du Rhône - Le Temps est Venu - Stéphane ogier                                                                       
ALLERGÈNES : gluten, lait, moutarde, sulfites, oeuf, sesame.

LE SUPRÊME 24.0
Poulet Jaune cuit basse température, morilles, Savagnin, crème, 
purée de pommes de terre.
CONSEIL VIN : LICORNE – ASPRAS 
ALLERGÈNES : lait, sulfites.

LE POISSON (Selon les saisons) 22.5
Vierge de légumes, haricots verts poêlés.
CONSEIL VIN : Grand Ardèche Chardonnay – Louis Latour
ALLERGÈNES : poisson, soja, sulfites, gluten.

LA MÔME 17.5
Mélange de jeunes pousses, filet de poulet pané aux corn flakes,  
pickles, parmesan & croûtons. (Supplément Burrata +3.0 )
ALLERGÈNES : Gluten, oeufs, lait, moutarde, sulfites.

LES RAVIOLES 18.5
Sauce évolutive.
CONSEIL VIN : LENWOOD Chardonnay
ALLERGÈNES : gluten, lait, oeufs. 

LE TRUFFÉ 18.5
Pain de mie doré au beurre, Philadelphia à la truffe, jambon aux herbes, 
frites & mélange de jeunes pousses. 
CONSEIL VIN : SAINT-JOSEPH – FRANÇOIS DE TOURNON – Delas
ALLERGÈNES : gluten, lait, sulfites.

 14 cl 21 cl 75 cl

Vins Blancs
Bourgogne 
CHABLIS – GAUTHERON 10.0 15.0 48.0
Chardonnay minéral, notes de citron, pomme verte et fleurs blanches. (Sulfites)

MERCUREY VIEILLES VIGNES – LOUIS MAX - - 68.0
Chardonnay ample et élégant, aux arômes de fruits blancs, avec une belle fraîcheur. (Sulfites, Bio)

MEURSAULT DU CHÂTEAU - CHÂTEAU DE MEURSAULT - - 125.0
Grand blanc de Bourgogne, ample et élégant, avec une belle longueur. (Sulfites, Bio)

Val de Loire
MENETOU-SALON - DOMAINE JOSEPH MELLOT 7.0 12.0 32.0
Sauvignon blanc élégant et floral, offrant un bel équilibre entre vivacité et rondeur. (Sulfites)

Provence
LICORNE – ASPRAS 8.0  13.0 39.0
Blanc ample et raffiné, aux notes de noisette et de vanille, avec une belle fraîcheur. (Sulfites, Bio)

Sud-Ouest
CÔTES DE MONTRAVEL - CHÂTEAU LAULERIE  8.0 13.0 35.0
Vin moelleux, gourmand, aux arômes de fruits mûrs et de miel. (Sulfites)

Corse
VINCENTI PATRIMONIO 11.5 15.5 55.0
Blanc rond et frais, aux notes d’agrumes et légères touches boisées. (Sulfites, Bio)

Vallée du Rhône
GRAND ARDÈCHE CHARDONNAY - LOUIS LATOUR 9.0 14.0 37.0
Chardonnay rond et élégant, aux notes de fruits mûrs et légère touche boisée. (Sulfites)

BELLERUCHE – CHAPOUTIER 7.0 12.0  29.0
Blanc du Rhône rond et gourmand, aux arômes de fruits blancs et de fleurs. (Sulfites)

HERMITAGE DOMAINE DES TOURETTES – DELAS - - 100.0
Grand blanc puissant et élégant, aux notes d’abricot, de miel et de fleurs blanches. (Sulfites)

CONDRIEU – LA GALOPINE – DELAS - - 95.0
Grand blanc riche et élégant, aux arômes d’abricot et de miel. (Sulfites)

États-Unis - Californie
LENWOOD CHARDONNAY 6.0 11.0 27.0
Vin sec et gourmand, aux notes de fruits blancs avec une légère touche beurrée. (Sulfites)



Les Petits Mômes
SIROP À L’EAU / JUS DE FRUIT

POULET PANÉ OU STEAK HACHÉ,  
GARNITURE AU CHOIX

1 BOULE DE GLACE

Garnitures
Frites, purée de pommes de terre ,  

haricots verts vapeurs, salade

Plaisirs partagés ou pas
LA CÔTE DE BŒUF (+/- 1 KG) 87.0
Généreuse pièce à partager, servie avec ses accompagnements et sauces.
CONSEIL VIN : CROZES-HERMITAGE – Delas
ALLERGÈNES : sulfites, lait.

L’ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ET FROMAGES 21.0
Charcuteries fines et fromages servi avec pain grillé et condiments. 
CONSEIL VIN : SAINT-JOSEPH – FRANÇOIS DE TOURNON – Delas. 
ALLERGÈNES : lait, gluten, sulfites.

12.0

ALLERGÈNES : gluten, lait, oeuf.

Pêchés Glacés et Sorbets
GLACE ARTISANALE Maison Pedone. 1 BOULE : 3.0 / 2 BOULES : 5.0
Vanille, Noisette du Piémont, Chocolat, Citron de Syracuse IGP, Mangue, Pomme, 
Fraise des bois.

LE COLONEL 11.5
4 cl de vodka et 2 boules Citron.

LE TROU NORMAND 11.5
4cl de Calvados et 2 boules pommes
ALLERGÈNES : lait, sulfites.

Plaisirs Coupables
SELECTION DE FROMAGES  1/ 4.0   2/ 7.0   3/ 10.0
… Brillat-Savarin, Comté 18 Mois, Rocamadour.                                  
CONSEIL VIN : CROZES-HERMITAGE – Delas
ALLERGÈNES : Lait, oeufs, moutarde

LA CRÈME BRÛLÉE 9.0
… selon l’humeur du chef.
CONSEIL VIN : Menetou-Salon - Domaine Joseph Mellot  
ALLERGÈNES : Lait, oeufs.

LE CRÉMEUX CITRON 9.5
Crumble, sorbet Citron de Syracuse IGP.
CONSEIL VIN : DEUTZ Brut Classic – Champagne. 
ALLERGÈNES : Gluten, lait, oeufs, sulfites.

LES FRUITS 9.0
Tartare de fruits Frais, infusion verveine, sorbet mangue. 
CONSEIL VIN : UP Rosé 2024 – Ultimate Provence O.C. 
ALLERGÈNES : lait.

LE PARFAIT CHOCOLAT 9.5
Chocolat noir, feuillatine, fleur de sel.
CONSEIL VIN :  Jean – Beaujolais-Villages – J. Loron.
ALLERGÈNES : gluten, lait, oeufs.

CAFÉ / THÉ GOURMAND 9.5

CHAMPAGNE GOURMAND 17.5

CALVA GOURMAND 14.5
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Crumble, sorbet Citron de Syracuse IGP.
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Tartare de fruits Frais, infusion verveine, sorbet mangue. 
CONSEIL VIN : UP Rosé 2024 – Ultimate Provence O.C. 
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LE PARFAIT CHOCOLAT 9.5
Chocolat noir, feuillatine, fleur de sel.
CONSEIL VIN :  Jean – Beaujolais-Villages – J. Loron.
ALLERGÈNES : gluten, lait, oeufs.

CAFÉ / THÉ GOURMAND 9.5

CHAMPAGNE GOURMAND 17.5

CALVA GOURMAND 14.5



Plat de Résistance
LE BŒUF 22.5
Onglet sauce au poivre, purée de pommes de terre onctueuse.
CONSEIL VIN : L’orphée - Mas FOULAQUIER - Pic Saint-Loup
ALLERGÈNES : lait, sulfites, moutarde.

LE BURGER CHAROLAIS 20.5
Buns de boulanger, Comté gratiné, pickles, sauce secrète, oignons confits, 
frites et mesclun.
CONSEIL VIN : Côtes du Rhône - Le Temps est Venu - Stéphane ogier                                                                       
ALLERGÈNES : gluten, lait, moutarde, sulfites, oeuf, sesame.

LE SUPRÊME 24.0
Poulet Jaune cuit basse température, morilles, Savagnin, crème, 
purée de pommes de terre.
CONSEIL VIN : LICORNE – ASPRAS 
ALLERGÈNES : lait, sulfites.

LE POISSON (Selon les saisons) 22.5
Vierge de légumes, haricots verts poêlés.
CONSEIL VIN : Grand Ardèche Chardonnay – Louis Latour
ALLERGÈNES : poisson, soja, sulfites, gluten.

LA MÔME 17.5
Mélange de jeunes pousses, filet de poulet pané aux corn flakes,  
pickles, parmesan & croûtons. (Supplément Burrata +3.0 )
ALLERGÈNES : Gluten, oeufs, lait, moutarde, sulfites.

LES RAVIOLES 18.5
Sauce évolutive.
CONSEIL VIN : LENWOOD Chardonnay
ALLERGÈNES : gluten, lait, oeufs. 

LE TRUFFÉ 18.5
Pain de mie doré au beurre, Philadelphia à la truffe, jambon aux herbes, 
frites & mélange de jeunes pousses. 
CONSEIL VIN : SAINT-JOSEPH – FRANÇOIS DE TOURNON – Delas
ALLERGÈNES : gluten, lait, sulfites.

 14 cl 21 cl 75 cl

Vins Blancs
Bourgogne 
CHABLIS – GAUTHERON 10.0 15.0 48.0
Chardonnay minéral, notes de citron, pomme verte et fleurs blanches. (Sulfites)

MERCUREY VIEILLES VIGNES – LOUIS MAX - - 68.0
Chardonnay ample et élégant, aux arômes de fruits blancs, avec une belle fraîcheur. (Sulfites, Bio)

MEURSAULT DU CHÂTEAU - CHÂTEAU DE MEURSAULT - - 125.0
Grand blanc de Bourgogne, ample et élégant, avec une belle longueur. (Sulfites, Bio)

Val de Loire
MENETOU-SALON - DOMAINE JOSEPH MELLOT 7.0 12.0 32.0
Sauvignon blanc élégant et floral, offrant un bel équilibre entre vivacité et rondeur. (Sulfites)

Provence
LICORNE – ASPRAS 8.0  13.0 39.0
Blanc ample et raffiné, aux notes de noisette et de vanille, avec une belle fraîcheur. (Sulfites, Bio)

Sud-Ouest
CÔTES DE MONTRAVEL - CHÂTEAU LAULERIE  8.0 13.0 35.0
Vin moelleux, gourmand, aux arômes de fruits mûrs et de miel. (Sulfites)

Corse
VINCENTI PATRIMONIO 11.5 15.5 55.0
Blanc rond et frais, aux notes d’agrumes et légères touches boisées. (Sulfites, Bio)

Vallée du Rhône
GRAND ARDÈCHE CHARDONNAY - LOUIS LATOUR 9.0 14.0 37.0
Chardonnay rond et élégant, aux notes de fruits mûrs et légère touche boisée. (Sulfites)

BELLERUCHE – CHAPOUTIER 7.0 12.0  29.0
Blanc du Rhône rond et gourmand, aux arômes de fruits blancs et de fleurs. (Sulfites)

HERMITAGE DOMAINE DES TOURETTES – DELAS - - 100.0
Grand blanc puissant et élégant, aux notes d’abricot, de miel et de fleurs blanches. (Sulfites)

CONDRIEU – LA GALOPINE – DELAS - - 95.0
Grand blanc riche et élégant, aux arômes d’abricot et de miel. (Sulfites)

États-Unis - Californie
LENWOOD CHARDONNAY 6.0 11.0 27.0
Vin sec et gourmand, aux notes de fruits blancs avec une légère touche beurrée. (Sulfites)



Mise en Bouche
L’ŒUF MAYONNAISE 8.0
… selon l’humeur du chef, oignons frits, pickles de légumes, mesclun.
CONSEIL VIN : MENETOU-SALON – Domaine Joseph Mellot.
ALLERGÈNES : oeufs, moutarde, sulfites.

CRUDO DE POISSON DU MOMENT (Selon les saisons)       12.5
Vierge de légumes, vinaigre de Kalamansi , huile d’olive, pickles de légumes.
CONSEIL VIN : CHABLIS – Gauthéron.
ALLERGÈNES : poisson, moutarde, sulfites.

TERRINE DE CAMPAGNE AU COUTEAU 9.5
Accompagnée de pickles croquants & moutarde douce.
CONSEIL VIN : Jean – Beaujolais-Villages – J. Loron.
ALLERGÈNES : lait, oeuf, moutarde, sulfites.

LE GASPACHO  9.5
Du moment évolutif au fil des produits du marché.
CONSEIL VIN : BELLERUCHE – Chapoutier. 
ALLERGÈNES : Céleri, sulfites, moutarde, gluten. 

LES ESCARGOTS (De la Maison de l’escargOt) 13.0 / 22.0
Par 6 ou par 12
CONSEIL VIN : Grand Ardèche Chardonnay – Louis Latour 
ALLERGÈNES : mollusques, lait.

Vins Rouges
Beaujolais
BEAUJOLAIS - JEAN – J. LORON  8.0 13.0 32.0
Beaujolais-Villages délicat, aux arômes de fruits rouges frais.  (Sulfites)

Bourgogne
BOURGOGNE DU CHÂTEAU - CHÂTEAU DE MEURSAULT 11.0 16.0 52.0
Pinot Noir léger et élégant, aux tanins fins et à la belle fraîcheur. (Sulfites, Bio)

MARSANNAY – CHÂTEAU DE MARSANNAY - - 72.0
Bourgogne fin et vibrant, aux arômes de fruits rouges éclatants. (Sulfites, Bio)

POMMARD – CLOS DE LA PLATIÈRE - CHÂTEAU DE MEURSAULT - - 115.0
Grand Bourgogne de caractère, intense, aux notes de fruits noirs et d’épices. (Sulfites, Bio)

ALOXE-CORTON 1ER CRU – LOUIS LATOUR - - 115.0
Bourgogne structuré et élégant, aux arômes de fruits noirs, notes épicées et légèrement boisées.
(Sulfites)

Vallée du Rhône
LE TEMPS EST VENU – STÉPHANE OGIER 8.0 11.0  31.0
Côtes du Rhône généreux, aux notes de fruits mûrs et d’épices douces. (Sulfites)

CROZES-HERMITAGE – DELAS 11.0 16.0 45.0
Syrah intense, aux notes poivrées et de fort caractère. (Sulfites)

SAINT-JOSEPH - FRANÇOIS DE TOURNON – DELAS 12.0 17.0 55.0
Syrah puissante et épicée, aux arômes de fruits noirs intenses. (Sulfites)

CÔTE-RÔTIE – MADINIÈRE – YVES CUILLERON - - 110.0
Syrah élégante, fruitée et poivrée, avec une belle finesse. (Sulfites)

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE- CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES – OGIER - -  89.0
Vin ample et raffiné, mêlant fruits noirs mûrs, épice  douces et notes de garrigue. (Sulfites)

Bordeaux
CONNÉTABLE TALBOT – SAINT-JULIEN - CHÂTEAU TALBOT - - 89.0
Vin structuré, aux notes de fruits rouges mûrs, cassis, vanille et réglisse. (Sulfites)

MOULIS-EN-MÉDOC – CHÂTEAU MAUCAILLOU - - 75.0
Bordeaux raffiné, aux arômes de fruits noirs, légèrement épicé, avec une belle structure. (Sulfites, HVE) 

Languedoc
L’ORPHÉE – MAS FOULAQUIER  7.0 12.5 35.0
Pic Saint-Loup, aux notes de fruits noirs mûrs, d’épices et de garrigue. (Sulfites)

 14 cl 21 cl 75 cl
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Prix nets en euros. Taxes et service compris. CB minimum de 10 €. Les chèques ne sont plus acceptés.

Vins Rosés

Provence
UP - ULTIMATE PROVENCE  9.0 14.0 39.0
Côtes de Provence, roés frais, minéral et moderne. Notes d’agrumes.  (Sulfites)

SOURCE - ROSEBLOOD - CHÂTEAU D’ESTOUBLON  7.0 12.5 35.0
Rosé pâle, aux notes de pêche et fruits rouges, frais et délicatement minéral.  (Sulfites)

 14 cl 21 cl 75 cl


